Francia gyakorlat
(Burgundia, Beaune)

Szeptember 24-én, reggel kezdetét vette a francia utunk. Reggel a reptéren talalkoztunk a
villanyi iskola didkjaival és tanarukkal. Délutan érkeztiink meg Beaune-ba, elfoglaltuk a
szallasunkat, és egy kis utbaigazitas és kipakolas utan megnéztiik a leendé munkahelyeinket.
Megismertiik a fonokiinket, és hogy hol fogunk dolgozni. Pommard nevii varosban volt a
boraszat, ahol dolgoztunk. Vasarnap szabad program volt ¢és hétfén hivatalosan is

megkezdddott a gyakorlat.

Sziirettel kezdtlink, Chardonnay-t sziireteltiink. A tobbi munkds, akik veliink sziireteltek,
nagyon kedvesek és befogadoak voltak. Ebédsziinetben visszamentiink a bordszathoz és a kozos
ebéd utan délutanig folytattuk a sziiretet. Kedden szintén egész nap sziireteltiink, Mercau-ba is
mentilink. Szerdan délig sziireteltiink, majd ebéd utan a feldolgozasra keriilt sor. Préseltiink, és
a sziireti eszkozoket takaritottuk. Megismerkedtiink a ,,Pigages”-technikdval, ami csomdszolést
jelent. Este a francia didkokkal valo ismerkedds esten vettiink részt. Nagyon sikeres volt,
megtalaltuk a kozos hangot veliik. Csiitortok reggel a sziireti eszkdzok eltakaritasaval, autd
kitisztitasaval véglegesen befejezddott a sziiret. Innentdl kezdve méar a bordszati-,pince munkak
vették kezdetét. Préseltiink, bogyozo-zuzoval ismerkedtiink, és csomoszoltiink. Pénteken,
mustot fokoltunk, csdmdszoltiink, ugyanis naponta kétszer, reggel és délutan el kell végezni ezt
a tevékenységet. Délutan a fondkiink korbevezetett minket a kdrnyéken, bejartuk Pommard-t,
Mercaue-t, Puliny-t. Hétvégén szabad program volt, korbenéztiink Beaune-ban, és volt

szerencsém elmenni a francia piacra.

A masodik hétre mar teljesen megszoktuk az {j kdrnyezetet, otthonosan mozogtunk Beaune-
ba, a boraszatban is rutinosabbak voltunk. Hétfon elméleti oktatas volt. a francia tandrok angol
nyelven tartottak az 6rat, ami j6 hangulatban telt. El6szor is Burgundia elhelyezkedésérdl,
geologiai jellemzo6irdl, éghajlatardl, torténelmérdl hallhattunk, €s a nap masik felében pedig a
vOros, illetve fehérbor készitésrol. Annyi eltérés van a francia fehérborkészitési technologiaban,
hogy ott végeznek almasavbontést. Kedden szintén elméletiink volt, és a széban bemutatott
Burgundiat délutdin meg is néztiik. A ,,Grand Cru” és ,,1° Cru” teriileteket megnéztiik, a
szOloteriiletek fekvése miatt. Nagyon szép helyeket lathattunk. Szerdan a késziild bornak
csinaltunk helyet, a tartaybol atfejtettiik a fehérborokat tdlgyfahordoba, de ezt megeldzte a régi
hordok kipakolasa, szétiitése, majd az 0j hordokat csiszoltuk és 1ij helyekre helyeztiik.

Természetesen a pigages sem maradhat el, kedvenc tevékenységemmeé valt. Az a szerencse és



megtiszteltetés ¢ért minket, hogy a fonokiink elvitt minket egy hordogyar latogatasra.
Fantasztikus volt, az els6 1épéstdl kezdve az utolsoig, a befoliazott hordokig mindent lathattunk!
Csiitortokon préseltiink, és egy kisebb tételt, kézi préssel.kellett megcsindlni. Torkolyt
lapatoltunk, és takaritottunk. Pénteken, fejtettiink, korfejtést végeztiink, a szinanyagok

kioldodasa miatt, €s délutan rendrakas €s takaritds utan végeztiink.

Hétvégén kulturalis szempontbdl is miivelddtiink. Szombaton muzeumba mentiink, egy régi

francia korhazat, Hospice de Beaune-t, vasarnap pedig egy bormuzeumot néztiink meg.

Hétfon a szolészeti részbe is belekostoltunk kicsit, elméleti oktatast tartottak a sz610
metszésérol. Metszésszimulatorral kiprobalhattuk, hogy milyen lenne, ha mi metszenénk a
sz616t, és a végeredményt is meg tudtuk nézni. Rendkiviil szorakoztatd volt. Kedden reggel 9
orakkor burgundiai borok kodstoldséval kezdtiink. Kivancsian vartuk, hogy milyen egy igazi
francia bor. Hat tételt kostoltunk, abbdl 2 fehér és 4 vords volt. Mindegyik kiilonleges volt a
maga modjan, széles skalan mozogtunk. Burgundiaban két f6 szl6fajta van, fehérszolok koziil
a Chardonnay ¢és kéksz6l0k koziil a Pinot noir taldlhatdo meg ebben a tartomanyban. Ezen kiviil
kisebb mennyiségben vannak mas szO6lofajtak: Aligoté, Gamay, Melon. A kostolason
megismerhettiik, hogy milyen izekben mas amikor almasavbontast végeznek. Egy 1999-es
Pinot noir-t is kostolhattunk, amely téglavords, barnas arnyalatu, aszaltszilvas, lekvarra
emlékeztetd, Osszeért, izekben gazdag bor, rendkiviil 1agy, 6sszesimult tanninokkal €s hossz
utdizzel rendelkezett. Ebéd utan elmélet képpen a pezsgdkészitésrdl tartottak eldadast, ugyanis
az elmélet utdn pezsgdlizembe mentiink. A Veuve Ambal lizemét nézhettiik meg, amely az
iizemlatogatok miatt ugy lett kiépitve, hogy a latogatds kozben, feliilrél nézve lathattuk a
fazisokat, helységeket, a nélkiil, hogy zavartuk volna a dolgozokat. Kozben fiilhallgatd és
magno segitségével megtudhattuk a gyar keletkezését, termelési paramétereit, technologiajat,
¢és egyéb érdekességeket is. Fantasztikus latvany volt latni egy ilyen komoly felszereltségti,
nagy lizemet. A latogatds utdn egy pezsgOkostold vette kezdetét. Hat tételt kostoltunk,
érdekesség itt is volt, voros pezsgdt €s barrique hordos érlelésii pezsgodt kostoltunk. Szerdan a
prést kellett kitakritani, mert mar a feldolgozas is kezdett véget érni. Bemdasztunk a présbe ¢és
alaposan ki kellett takaritani. Egy masik varosban megnéztiink egy bordszatot, majd egy
leparl6t, aminek az volt az érdekessége, hogy teljesen mobilis volt. Egy pdotkocsi belsdjébe volt
beépitve a leparld, ¢és teljesen hagyomanyosan miikodott. Csiitortokon a palackozd részben
cimkéztiink, lemostuk eldtte a palackokat, és mivel hoztak 0j horddkat, ezért hordokat
pakoltunk, rendezgettiink. Pénteken éreztiik, hogy nemsokara véget ér a francia kalandunk.

Mivel csak délig dolgoztunk, keves munkéra jutott id6. Tomldket, gépeket mostuk el és



tartalyokat. Sajnos végleg el kellett koszonniink a befogaddinktol. Harom hét alatt teljesen
hozzészoktam, hogy ott dolgozunk és szomoru voltam, hogy végleg megylink el. Délutan a
francia tandrok szerveztek egy bucsuzd Osszejovetelt, amire a munkaltatoink is eljohettek.
Koccintottunk, beszélgettiink és elbucsuztunk minden tanartol. A hétvége a pakolasrol szolt.
Vasarnap reggel pedig jott értiink a busz, ¢és elindultunk Genf-be,ahol felszalltunk a Budapesti

jératra.

Nagyon jol éreztem magam, rengeteg tapasztalattal gazdagodtam és nem csak szakmai
szempontbol. Megismerhettiik egy masik orszag hires vidékét, kultarajat, és olyan ételeket
kostolhattam amik teljesen megszeretteték velem a francia konyhéat. Szivesen ,maradtam volna

még, és ha tehetném visszamennék.
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